
 

À PARTAGER OU EN ENTRÉE 

1. Charcuterie de la région et pain grillé à la tomate

2. Assortiment de quatre fromages avec confitures et toasts

3. Anchois de l’Escala avec pain grillé à la tomate

4. “Boquerones” Anchois au vinaigre avec pain

5. Jambon de pays avec pain grillé à la tomate

6. Épaule ibérique avec pain grillé à la tomate

7. Croquettes de viande rôtie faites maison “Prix à l’unité”

8. Calmars à l’andalouse avec sauce romesco

ENTRÉES  

9. Crème d’asperges vertes avec jambon et fromage parmesan

10. Escargots à la casserole

11. Aubergine farcie à la viande au gratin avec sauce aux 
champingons 

12. Cannellonis traditionnels faites maison avec sauce aux 
champignons 

13. Macaronis à la casserole avec viande, tomate et fromage

14. Salade de la maison

15. Salade avec fromage 

16. Salade aux fèves fines à la menthe avec épaule ibérique

17. Carpaccio de magret i foie de canard

18. Carpaccio de veau 

19. Foie mi-cuit fait maison avec confitures et toast
Recommandé accompagner le foie avec: Verre du vin doux Muscat D.O Empordà

À PARTAGER OU EN ENTRÉE  

Charcuterie de la région et pain grillé à la tomate 

Assortiment de quatre fromages avec confitures et toasts

chois de l’Escala avec pain grillé à la tomate 

“Boquerones” Anchois au vinaigre avec pain grillé à la tomate

Jambon de pays avec pain grillé à la tomate 

Épaule ibérique avec pain grillé à la tomate 

Croquettes de viande rôtie faites maison “Prix à l’unité”

Calmars à l’andalouse avec sauce romesco 

d’asperges vertes avec jambon et fromage parmesan

Escargots à la casserole 

Aubergine farcie à la viande au gratin avec sauce aux 

Cannellonis traditionnels faites maison avec sauce aux 

casserole avec viande, tomate et fromage

de la maison 

Salade avec fromage bleu, fruits secs et coing 

Salade aux fèves fines à la menthe avec épaule ibérique

Carpaccio de magret i foie de canard 

Carpaccio de veau avec fromage parmesan 

cuit fait maison avec confitures et toast 
Recommandé accompagner le foie avec: Verre du vin doux Muscat D.O Empordà

 
9,50 

Assortiment de quatre fromages avec confitures et toasts 13,90 

10,50 

grillé à la tomate 9,50 

10,90 

15,50 

Croquettes de viande rôtie faites maison “Prix à l’unité” 1,60 

12,90 

 

d’asperges vertes avec jambon et fromage parmesan 8,50 

11,90 

Aubergine farcie à la viande au gratin avec sauce aux 9,50 

Cannellonis traditionnels faites maison avec sauce aux 9,50 

casserole avec viande, tomate et fromage 7,50 

7,50 

9,90 

Salade aux fèves fines à la menthe avec épaule ibérique 9,90 

11,90 

10,50 

Recommandé accompagner le foie avec: Verre du vin doux Muscat D.O Empordà 
15,50 

3,50 



 

LES POISSONS 
20. Calmars grillés 

21. Lotte grillée 

22. Lotte au four 

23. Morue au four 

LES VIANDES A LA BRAISE

24. Entrecôte de veau de Girona grillé
(Supplément sauce au choix: Roquefort, champignons o 5 poivres)

25. Cuisse du poulet a la braise

26. Saucisse grillée avec haricots et frittes

27. Lapin au grill avec aïoli

28. Magret de canard avec sauce aux prunes et Porto

LES VIANDES RÔTIES

29. Pieds de porc aux crevettes

30. Joue de veau de Girona aux champignons

31. Épaule d’agneau au four 

32. Joues de porc au four 

33. “Peuada” (pied, oreille et museau de porc avec ceps)
         “Depuis 1971” 

Disponibilité de plat sans gluten sur demande 
Pain grillé à la tomate 2,00€

Saucisse grillée ou Croquettes de viande ou C

Servi avec: Macaronis avec sauce tomate et frittes maison

LES VIANDES A LA BRAISE 

Entrecôte de veau de Girona grillé 
(Supplément sauce au choix: Roquefort, champignons o 5 poivres)

Cuisse du poulet a la braise 

Saucisse grillée avec haricots et frittes 

Lapin au grill avec aïoli 

Magret de canard avec sauce aux prunes et Porto 

LES VIANDES RÔTIES 

ux crevettes 

Joue de veau de Girona aux champignons 

Épaule d’agneau au four  

Joues de porc au four (2 unités) 

“Peuada” (pied, oreille et museau de porc avec ceps)

 
 

Disponibilité de plat sans gluten sur demande - Prix TVA comprise 
mate 2,00€- Pain sans gluten 2,00€ - 

 

Plat pour enfants   
À choisir: 

Saucisse grillée ou Croquettes de viande ou Cuisse du poulet a la braise
 

Servi avec: Macaronis avec sauce tomate et frittes maison

 
13,90 

17,90 

18,90 

17,50 

 

(Supplément sauce au choix: Roquefort, champignons o 5 poivres) 
17,50 

2,20 

8,90 

9,50 

9,80 

16,80 

 

13,90 

15,00 

17,50 

12,90 

“Peuada” (pied, oreille et museau de porc avec ceps) 13,90 

Prix TVA comprise  
 Aïoli 1,50€ 

    9,50 

uisse du poulet a la braise 

Servi avec: Macaronis avec sauce tomate et frittes maison 


