
Menu de groupe nº 1

P L A T  P R I N C I P A L  A U  C H O I X

Calmars grillés

Saucisse grillée avec haricots et frittes

Joues de porc au four (2 unités)

Lapin au grill avec aïoli

Pieds de porc aux crevettes

Entrecôte de veau grillé

“Peuada” (pied, oreille et museau de porc avec ceps)

“Depuis 1971”

Eau, vin Clos Primat Blanc, Rosé ou Rouge et café comprise

P I C A  P I C A  E N T R É E S  À  P A R T E G E R  
Salade de la maison 

Charcuterie de la région et pain grillé à la tomate  
(Boudin blanc, jambon, chorizo et salsichon)

Toasts à la tomate et avec "boqueron" de l'Escala
Toast au carpaccio of boeuf et parmesan
Croquettes de viande rôtie faites maison

Prix: 29,50€ TVA comprise

D E S S E R T S  A U  C H O I X

Crème catalane fait maison

Flam aux oeufs fait maison 

Glace au choix "deux boules"

(chocolat, vainille, nougat, cannelle ou citron) 

Poires au café avec glace à la cannelle

Carpaccio d'ananas avec glace au yaourt et fruits rouges 

Brownie au chocolat noir avec soupe au chocolat blanc 

et glace à la framboise

Glace à la ratafia avec noix

ou

Possibilité de confectionner un gâteau d'annirversaire sur réservation  
"Supplément de 2,50€ par personne"



Menu de groupe nº 2

P L A T  P R I N C I P A L  A U  C H O I X

Calmars grillés

Morue au four

Pieds de porc aux crevettes

Entrecôte de veau de grilléo ou avec sauce au choix

(roquefort, champignons ou 5 poivres)

Magret de canard avec sauce aux prunes et Porto

Joue de veau de Girona aux champignons

“Peuada” (pied, oreille et museau de porc avec ceps)

“Depuis 1971”

Eau, vin Floresta D.O Empordà, coupe de cava
Oliveda brut et café comprise

P I C A  P I C A  E N T R É E S  À  P A R T E G E R  

Charcuterie de la région et pain grillé à la tomate 
(Boudin blanc, jambon, chorizo et salsichon)
Toasts à la tomate avec anchois de l'Escala
Toast au carpaccio de boeuf et parmesan 
Croquettes de viande rôtie faites maison

Calmars à l’andalouse

Prix: 35 € TVA comprise

D E S S E R T S  A U  C H O I X

Desserts au choix à la carte comprise

ou

Possibilité de confectionner un gâteau d'anniversaire sur
réservation "Supplément de 2,50€ par personne"



Menu de groupe nº 3

 P L A T  P R I N C I P A L  A U  C H O I X

Morue au four

Calmars grillés

Lotte grillée ou au four 

Joue de veau aux champignons

Pieds de porc aux crevettes

Entrecôte de veau de grilléo ou avec sauce au choix

(roquefort, champignons ou 5 poivres)

Magret de canard avec sauce aux prunes et Porto

Épaule d’agneau au four

“Peuada” (pied, oreille et museau de porc avec ceps)

“Depuis 1971”

P I C A  P I C A  E N T R É E S  À  P A R T E G E R  

Assortiment de toasts avec :

Épaule ibérique, anchois de l'Escala et foie mi-cuit fait maison 

Carpaccio de boeuf de Girona au parmesan

Croquettes de viande rôtie faites maison

Calmars à l’andalouse

Escargots à la casserole

Eau, vin Floresta Blanc, Rosé et Rouge, verre de
cava Oliveda brut et café comprise

Prix: 40 € TVA comprise

D E S S E R T S  A U  C H O I X

Desserts au choix de la carte comprise

ou

Possibilité de confectionner un gâteau d'anniversaire sur
réservation "Supplément de 2,50€ par personne"


