5 MENU DE TEMPORADA MENU DE TEMPORADA &

ENTRANTS /ENTRANTES

Amanida de formatge de cabra amb fruits secs i codony
(Ensalada de queso de cabra con frutos secos y membrillo)

Canelons casolans de rostit amb beixamel de bolets
(Canelones caseros gratinados con bechamel de setas)

Carpaccio de magret 1 foie d’anec
(Carpaccio de magret i foie de pato)

Crema de ceps
(Crema de boletus)

Cargols a la cassola
(Caracoles a la cazuela)

Alberginies farcides de carn amb salsa de bolets
(Berenjenas rellenas de carne con salsa de setas)

Foie mi-cuit fet a casa amb melmelades i torradetes (suplement 4,00€)
(Foie mi-cuit hecho en casa con mermeladas y tostadas) Suplemento de 4,00€

SEGONS PLATS / SEGUNDOS PLATOS

Calamars a la planxa
(Calamares a la plancha)

Bacalla al forn
(Bacalao al horno)

Melés de vedella amb bolets
(Meloso de ternera de Girona guisada con setas)

Civet de senglar al vi negre de I’"Emporda
(Civet de jabali al vino tinto del Emporda)

Peuada (Peu, orella i morro de porc) guisada amb ceps
Peuada (Pie, oreja y morro de cerdo) guisada con boletus

Espatlla de xai rostida al forn(suplement de 4,00€)
(Espalda de cordero al horno)Suplemento de 4,00€

Entrecot de vedella de Girona a la brasa o amb salsa a escollir
(Entrecot de ternera de Girona a la brasa o con salsa a escoger)

Salsa a escollir : Rocafort, bolets 05 pebres
(Salsa a escoger: Roquefort, setas o 5 pimientas)

3
AIGUA, PA i POSTRES INCLOSOS /AGUA, PAN y POSTRES INCLUIDOS
Preu, 26,50€ IV A inclos/Precio, 26,50€ IVA inchiido
Preu, migdties de dilluns a drvendres nio festius: 23,50 € IVA inclos/ Precio, mediodias de hunes a viemes no festivos: 23,50 €IVA incliido
Patorratamb tomata /Pan tostado con tomate 1 50€ - Pasense gluten /Pan sin gluten1,50€ - All 1 0li 1,50€




