
PLATS PER EMPORTAR 

Per als  l laminers. . . .  Tots casolants

Peres a l  cafè

Tarta taten

Past ís  de xocolata amb sopa de xocolata blanca

Flam d ’ou

4.30

4.30

4.30

4.30

Canelons casolans de rost it  amb beixamel  de bolets
(3  unitats)  (extra 2 ,60)  

Espat l la  de xai  rost ida a l  forn

Cargols  a  la  cassola

Rapet  a l  v i  b lanc

Peuada (peu,  orel la  i  morro de porc guisat  amb
ceps)

Galta  de porc “1  unitat”  rost ida a l  forn

Galtes  de porc “2  unitats”  rost ides a l  forn

Melós de vedel la  amb bolets  

8.90

15.90

11 .90

16.90

14.50

7.90

12.90

14.90

PLATS PRINCIPALS

Restaurant La Quadra.  Maçanet de Cabrenys 972.54.40.32
www.laquadra.com

ENTRANTS
Foie mi-cuit  fet  a  casa amb codony i  torradetes

Carpaccio de magret  i  fo ie  d ’ànec 

Carpaccio de vedel la  amb parmesà

Crema de ceps

Macarrons a  la  cassola

Alberginies  farcides de carn amb salsa  de bolets

Croquetes de carn de rost it  (6  unitats)  (extra+1 ,40)  

15 .80

11 .90

10.50

8.50

6.90

8.80

7.80

Calamars a  l ’andalusa amb salsa  romesco 12.80

Amanida amb formatge de cabra,  fruits  secs i  codony 10.50

Amanida de formatge blau amb espat l la  ibèrica 10.80

Civet  de senglar  a l  v i  negre de l ’Empordà 14 .50
“Plat  de l ’àv ia  Lola ,  des de 1971”



PLATS À EMPORTER 

Desserts ,  tout fait  maison!

Poires au café

Tarte tat in

Gâteau au chocolat  avec soupe au chocolat  blanc

Flan aux oeufs

4.30

4.30

4.30

4.30

PLATS PRINCIPAUX

Restaurant La Quadra.  Maçanet de Cabrenys 972.54.40.32
www.laquadra.com

ENTRÉE
Foie mi-cuit  fa it  maison avec conf iture et  toast

Carpaccio de magret  et  foie  de canard

Carpaccio de veau avec fromage parmesan

Crème aux ceps

Macaronis  avec v iande,  tomate et  fromage

15.80

11 .90

10.50

8.50

6.90
Aubergine farcie  de v iande au grat in avec sauce
aux champignons 8.80

Calamars à  l ’andalouse avec sauce romesco 12 .80

Salade avec fromage de chèvre,  fruits  secs et  coing 10.50

Croquettes de v iande rôt ie  (6  unités)  (extra+1 ,40) 7 .20

Salade avec formage bleu avec epaule ibérique 10.80

Cannel lonis  tradit ionnels  fa ites  maison avec
béchamel  aux champignons (3  unités)  (extra 2 ,60)  

8.90

Escargots  à  la  casserole 1 1 .90
Lotte au v in blanc 16 .90
“Peuada”  (pied,  orei l le  et  museau de porc avec ceps) 14 .50

Épaule d ’agneau au four

Joue de porc au four ( 1  unité)

Joues de porc au four (2  unités)

15 .90

7.90

12.90

Joue de veau de Girona aux champignons 14 .90

Civet  de sangl ier  au v in rouge de l ’Empordà 14 .50
“Depuis  1971”


